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Kategorie A
Cesky svétly lezak

& 8
Jiri Pokorny DIprgp | TEERNG
1. misto - stribrny krygl (86 bodu) A
0 PIVU e ]
Néezew | GAUDETE le [
styl  |3B Czech Premium Pale Lager
Xi::ll;g?; ;,r)érky 37 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 11 &13:01101 4’2 :-Ilgi}];ost 5g
VODA objem () | [RMUTOVANI
Vystiraci 30 Infuze
’ Teplota Teelota Prod_leva
Vyslazovaci 20 (°C) (min)
CELKEM| 50 Peptoniza&ni (45—50°C) 50 15
— Nizs{ cuk a(60—65°C
SYPANT e T i#%{ cukrotvorna (60—65°C) 62 30
Plzeﬁsky, 6.0 (923 Vy3&&icukrotvorna (70—75°C) 72 20
CaraHell 0.5 77 Odrmutovan{(76-78°C) 78 5
CELKEM| 6,5 CHMELOVAR
90 min
CHMEL akyseling| Vaha(g) | | Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Blues 6,2 | 130 | |Blues 80 90
Zatecky &ervendk 3,2 | 100 | |Blues 50 | 45
cetkem| 230 | |Zatecky Eervendk 100 | ©
KVASINKY Viha(g) | |[KVASENI
Saflager W34/70 0,31 | [Teplota(°C) 12  |Délka(dnd) 6
ZRANI
Teplota(°C) 4 Délka (dnd) 30




Kategorie A

Cesky svétly lezak

Martin Sedlak TRlBRNg,

2. misto — stfibrny krygl (84 bodt) ‘
0PIVU S )]
v |BARYN [ =
styt  |3B Czech Premium Pale Lager
Xirlﬁlsg?; ;’r)érky 90 (SO/??;I\T),HOS': 12 ftAl;ohol 4,2 ggi}l):ost 38
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 68 Infuze

Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 75 P (°C) (min)
CELKEM| 143 Kyselinotvorna (35—38°C) 38 10
— P izagni(45—50°C
SYPANT Vet [Podton eptoniza&ni (45—50°C) 52 15
Plzeﬁsky, 18.0 | 815 Niz3{ cukrotvorna (60—65°C) 64 30
CaraPils 34 |18.5 Vy$&icukrotvorna (70—75°C) 73 35
CELKEM| 21 4 Odrmutovani(76-78°C) 78 10
CHMEL akyseliny| Vaha(g) ::-II_WELOVAR
min
Sladek 8,2 90 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Saaz Shine 3,9 | 350 ||Sladek 90 | 90
CELKEM| 440 |[Saaz Shine 150 | 35
KVASINKY vana (g | [Saaz Shine 200 | 2
Saflager S-189* 0,81 | [KVASENI
Teplota(°C) 11 | Délka(dnt) 7
ZRANI
Teplota(°C) 2 Délka (dnd) 48

* zpivovaru




Kategorie A

Cesky svétly lezak

& . &
. v R .
erc')slav Bulusek o o DIPLQM e —
3. misto — bronzovy krygl (78 bodu) ~ i,
0PIVU o, ||
Nszev | MECOUN MNICHOV [= =2 | |
styl  |3B Czech Premium Pale Lager
Xi::ll;g?; ;,r)érky 25 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 13 &13:01101 5, 4 :-Ilgi}];ost Ll
VODA Objem() | [RMUTOVANTI
Vystiract 22 Trmutova dekokce
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 15 P (°C) (min)
CELKEM 37 Kyselinotvorna (35—38°C) 44 0
— Peptonizatni (45—50 °C
SYPANT e T eptoniza&ni (45—50°C) 50 15
Plzeﬁsky, 45 82 Niz3{ cukrotvorna (60—65°C) 62 30
MniChOVSky, 1 1'0 18 Vy&3{ cukrotvorna(70—75°C) 72 30 T
CELKEM] 6,5 1.RMUT 3.
(°C) (min)
CHMEL akyseliny| Vaha(g) 100 30
E’remm}n} - 73 | 68 |ICHMELOVAR
Zatecky Cervenak 4 67 | [g0min
CELKEM| 135 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Premiant 17 90
ISCVQSINKS‘:V%/']O* \gh;(i) Premiant 17 | 45
aflager , :
9 Premiant 34 15
Zatecky éervendk 67 | 10
KVASENI
Teplota(°C) 0—10 |Délka(dnt) 7
ZRANI
Teplota(°C) 5 Délka (dni) 60

2.generace




Kategorie B
NEIPA

& &
Miloslav Kordik Diproy, | *oMeovy .
1. misto — bronzovy krygl (78 bod1) ey —
5P = =2
Nazev | NEIPA M-KORD 22 = =
syl |21B Specialty IPA: New England IPA
leﬁl;g?; ;’r)érky 16 (SO/??;I\T),HOS': 15 (A%l;ohol 6, 5 g;;ll):ost 40
VODA Objem ()| [RMUTOVANI
Vystiract 17 Infuze
’ Teplota TeBlota ProdAleva
Vyslazovaci 11 (°Q) (min)
CELKEM| 28 Peptonizatni (45—50°C) 52 15
SYPANI Vaha (kg) [Podil (%) NS cokrotvors (60—657C) 67 | 60
Plzerisky 3,70 | 65,5 | [20mutoven7678°0 78 | 10
Ovesny 0,40 | 7,1 | |CHMELOVAR
CaraPils 0,30 | 5,3 | o P e
Ovesné vliocky 1,00 | 17,7 | | Simcoe 15 60
Zitné vlocky 0,25 | 4,4 Whirlpool 85°C:
CELKEM | 475 Nelson 30
Citra 30 30
CHMEL akyseliny| Vaha(g) -
Nelson 11,6 | 50 Mosaic 30
Citra 12,8| 60 |[STUDENECHMELENI
- Chmel Vaha(g) | Cas(dnd)
N.Iosalc 11 | 100 Nelson 10
Simcoe 12,4| 55 Simcoe 40 3
CELKEM| 265 Mosaic 40
KVASINKY vaha(g) | | Nelson 30
LalBrew New England 11 ||citra 30 3
Mosaic 30
KVASENI
Teplota(°C) 19 |Délka(dn) 9
ZCHLAZENI
Teplota(°C) | < 5 | Délka(dna) 1

Pivo zralo 21dnd.



Kategorie B

NEIPA
Dalibor Simadéek
2. misto — bronzovy krygl (76 bodi)
OPIVU
Nezev | KRUSNA NEIPA [ = | |
syt |21B Specialty IPA: New England IPA
Xi::ll;g?; ;,r)érky 30 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 16 &13:01101 6, 6 :-Ilgi}];ost 40
VODA Objem ()| [RMUTOVANTI
Vystiraci 25 Infuze
Teplota | Prodleva
Vyslazovaci (] Teplota (EC) (min)
CELKEM 34 Peptoniza&ni (45—50°C) 50 10
— Niz&i{cukrotvorna (60—65°C
SYPANI Vaha (kg) |Podil (%) ’t’ ) 67 60
Plzeﬁsky, 48 70 Odrmutovani (76-78°C) 76 10
Ovesné vloCky 0,9 | 13 ||CHMELOVAR
v oV ’ 60 min
Psenlcny 079 13 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CaraPils/CaraFoam 0,3 | 4 ||Columbus 17 20
Ryzové slupky 0,3 | — [|simcoe 7 10
CELKEM 679 Simcoe 8 5
CHMEL akyseliny| Vaha(g) A - \/9V:)irlpool70°C:
Amarillo 10,2| 230 |[2MAriNO
El Dorado 14,3| 100 |[Simcoe 70 | 30
Mosaic 12,6| 100 |LMosaic 55
Simcoe 12.7| 85 ||STUDENE CHMELENI
Col b 15’4 17 Chmel Vaha(g) | Cas(dna)
ofumbus ! Amarillo 140
CELKEM
230 El Dorado 100 3
KVASINKY vaha(e) | [ Mosaic 45
LalBrew New England 22 ——
KVASENI
Teplota(°C) * Délka (dnd) 10
ZCHLAZENI
Teplota(°C) 2 Délka (dnd) 2
*  3-4dny18°C ZRANI
zvysenina21°Cb&hem2dnl Teplota(°C) 4 Délka(dna) 7

2dny21°C




Kategorie B
NEIPA

& . &
v RON: ‘
Radfzk Tvrdon o ] 2}15]_9 M ‘ _Z_ZYYKvaL
3. misto — bronzovy krygl (72 bodu) S g -
OPIVU T R.;;;e;‘;;;::ﬂm :
Nszev | NEIPA £ - e
syl |21B Specialty IPA: New England IPA
leﬁl;g?; ;’r)érky 20 (SO/??;I\T),HOS': 13 (A%l;ohol 5, 4 g;;ll):ost 80
VODA Objem ()| [RMUTOVANI
Vystiraci 14 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 18 P (°C) (min)
CELKEM 32 Peptoniza&ni (45—50°C) 50 10
— NiZ&i cuk 4(60—65°C
SYPAN] Vet [Podion i%%( cukrotvorna (60—65°C) 66 65
Plzeﬁsky; 37 79 Odrmutovani (76-78°C) 78 10
PSenic¢né vlocky 0,5 | 11 |[|CHMELOVAR
v ’ v 60 min
Ryzove VIOCRy 073 6 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
PSenic¢ny 0,2 | 4 ||Nelson Sauvin 5 | 45
CELKEM | 4.7 Whirlpool 60°C:
Nelson Sauvin 40
CHMEL akyseliny| Vaha(g) A - 40 20
Nelson Sauvin 12 | 100 mar.l °
Amarillo 10 | 100 Mosaic 60
Mosaic Lupomax 18 | 140 ||STUDENE CHMELENI i
CELkeM | 340 Chmel Vaha(g) | Cas(dnd)
Nelson Sauvin 60
KVASINKY vaha(e) | | Amarillo 60 3
LalBrew New England 11 | IMosaic 80
KVASENI
Teplota(°C) 19 Délka (dnt) 7
ZCHLAZENI
Teplota (°C) < 5 | Délka(dna) 3
ZRANI
Teplota(°C) N/A [Délka(dni) 10




Kategorie C
Stout

& 8
Matus Kocur DIppopy | T,
1. misto — st¥ibrny krygl (88 bodi) “a1. mist S
OPIVO i, s ]
Nazew | BACK IN BLACK = = = |
styl  |20C Imperial Stout
Xi::ll;g?; ;,r)érky 22 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 20 &13:01101 8,5 :-Ilgi}];ost 74
VODA* Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 22 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 16 P (°Q) (min)
CELKEM| 37 NiZ&i cukrotvorna (60—65°C) 65 60
— Od an{ (76-78°C
SYPANI** Vaha (kg) |Podil (96) [mutovnil7678°0 75 10
Pale Ale rinest Marris otter 5,54 69,8 CHMELOVAR
60 min
Chocolate 0761 778 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Amber Bisquit 0,31 | 3,9 | |Ekuanot 40 60
Brown 0,31 | 3,9 | |Protafloc 1tb | 15
Crystal Medium 0,31 | 3,9 | |Ekuanot 20 10
Ovesné vlocky 0,22 | 2,8 PRVOTNIKVASZEN]
PseniCny 0,18 | 2,3 | replotac) | 17 |Délka (dno) 7
Dextroza 0,47 | 59 ||DRUHOTNE KVASENI
CELKEM| 6.90 Suroviny Vaha(g) | Cas(dnd)
— : Kava espresso 0,451 7
DALSISUROVINY Véha(g) | [ZRANT
Kava espresso 0,451| [repiotarc) 4 |péka(dns) 165
Protafloc 1tb
CHMEL akyseliny| Vaha(g)
Ekuanot 15 | 60
CELKEM| 60
KVASINKY Véha (g)
Safale US-05 23
Upravavody:
0,5gMg5S0,

10 mlkyseliny mlé¢né
** Slady Simpsons

10



Kategorie C

Stout & ) &

Mirc')slav Buvl}léek' , DIPLop, | ThiEwg,.

2. misto - stfibrny krygl (86 bodu) 4% misto =
0PIVU i, wm [ ]
Nazev | WRIOS 2020 L= L= e [ |
styl  |20C Imperial Stout
Xitllillsg?;;)érky 25 (Stj/fjl;ngxﬁx)ritost 25 (A%l;ohol 11,6 g;;ll):ost 66
VODA Objem ()| [RMUTOVANI
Vystiraci 20 Infuze

Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 Teplota (BC) (min)
1. sypani
CELKEM
40 Peptonizatni(45—50°C) 52 30
SYPANI [ Véha ke) [Podit(58)| [ izat cukrotvorns (60—65°C) 65 | 75
1. sypani P
le Al 9,25 81 |[ o
Pale Ale ’ Vy3&i cukrotvorna (70—75°C) 73 10
CaraAroma 0'25 2,2 Odrmutovan{(76-78°C) 78 5
Caramel 200 0,25 | 2,2
Py CHMELOVAR
Ovesné vlocky 0,50 | 4,4 2::“"; Vanalg) | Cos i)
Cokoladovy 0,50 | 4,4 | |Columbus 25
Carafal 0,25 | 2,2 [|Chinook 25 | 90
Kavovy 0,25 | 2,2 | |Polaris 25
Prazeny jeCmen 0,15 | 1,3 | |Amarillo 25 )
CELKEM | 11,40 Chinook 25 0
CHMEL akyseliny] Vaha(g) | [Amarillo 25 0
Columbus 16 | 50 [|Columbus 25
Chinook 13 50 KVASENI
Polaris 17 | 25 | |Teplota°) 18 | Deélka(dng) 10
Amarillo 10 | 50 |[|ZCHLAZENI
CELKEM| 175 Teplota(°C) 2 Délka (dnt) 2
KVASINKY Vaha (g)
M42 New World Strong Ale | 11




Kategorie C

Stout @ . @
Petr'Lén o DIprgp | TEERNG
3. misto - stribrny krygl (84 boda) #a3. misto i
0PIVU oy -~/
Nazev | BLACK BEAST 17 RE [ = e
Styl 20B American Stout
Xi::ll;g?; ;,r)érky 20 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 17 &13:01101 6,7 :-Ilgi}];ost 41
VODA objem ()| [RMUTOVANTI
Vystiract 20 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 P (°C) (min)
CELKEM| 40 Peptoniza&ni (45—50°C) 52 20
— NiZ&i cuk 4(60—65°C
SYPENI Vi) Fediig i#%{ cukrotvorna (60—65°C) 62 40
Plzeﬁsky, 300 | 46 Vy3&&icukrotvorna (70—75°C) 72 30
Pale Ale 250 | 38 Odrmutovani (76-78°C) 76 5
Karamelovy 0,50 | 7,6 | |CHMELOVAR
)4 , , 90 min
COkOIGdovy 0730 476 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Barvici 0,25 | 3,8 |[Cascade 40 | 90
CELKEM| 11,40 Cascade 40 | 45
CHMEL akyseling] Vaha(g) | [Cascade 40 5
Cascade 6 | 100 ||Irsky mech 2
CELKEM| 100 | [RVASENI
DALSISUROVINY Vaha(g) | | Teplota(°C) 21 [Délka(dnd) 10
Irsky mech 2
KVASINKY Vaha(g)
Safale US-05 23




Kategorie D

Kyselac

Sarka a Petr Mérkovi

1. misto - zlaty krygl (92 bod)
OPIVU

Nazev | KOSTELETZ SOUR RED ALE
Styl 23B Flanders Red Ale

Xirlﬁlsg?; ;’r)érky 25 (SO/??;I\T),HOS': 14 ftAl;ohol _ ggi}l):ost 2
VODA Objem() | [RMUTOVANI
Vystiract 18 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 18 P (°C) (min)
CELKEM 36 Kyselinotvorna (35—38°C) 35 10
— Peptonizatni (45—50°C
SYPANT Ve (o) Jpodito]| |oromizeent45—50°0) 53 | 10
videﬁsky; 29 42 Niz3{ cukrotvorna (60—65°C) 63 30
P§eniénj'( 22 319 Vy$&icukrotvorna (70—75°C) 73 30
Mnichovsky II 0,6 | 8,7 |LXrmuoven67870 78 | 10
Melanoidni 0,6 | 8,7 | |CHMELOVAR
, 60 min
Karamelovy 300 0,6 | 8,7 | [chmal Vaha (@) | Cas (min)
CELKEM| 6,9 Mimoza 30 30
CHMEL akyseliny| Vaha(g) | [PRVOTNIKVASENI
Mimodza 1,4 20 Suroviny Vaha(g) | Cas(dna)
DRUHOTNE KVASENI
KVASINKY Véha(g) | [ Suroviny Vaha(g) |Cas(més.)
Saflager S-189 11,5 | |WLP655 Sour Mix1l |35ml| 14
WLP655 Sour Mix1 35ml




Kategorie D
Kyselac

& 8
Mirc')slav Buvl}xéek' ' o DipLgp, | g
2. misto - stribrny krygl (84 bodu) Sy
0PIVU wiims, | ]
Nszev | SYRIACA SOUR [= S | |
styl  |28D Straight Sour Beer -> 29A Fruit Beer
Xi::ll;g?; ;,r)érky 25 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 12 &13:01101 5, 4 :-Ilgi}];ost 12
VODA Objem() | [RMUTOVANI
Vystiract 22 1rmutova dekokce
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 15 P (°Q) (min)
CELKEM| 37 Vy3g&icukrotvorna (70—75°C) 67 60 @
ANT Q!
SYPANI Vaha (kg) [Podii 0] 1L.RMUT
v . (°C) (min)
Plzensky 42 | 83 100 | 30
Best Heidelberg 0,8 | 17
KETTLESOURING
CELKEM 570 Uprava pHpri40°C vysl.pH
CHMEL akyseliy] Vana(@) | | Kyselina mlééna 4,5
Amarillo 14 8 PouZité mikroorganismy vysl.pH
Gxen| 8 Sour Pitch 3,5
— CHMELOVAR
DALSISUROVINY Vaha(@) | 9o min
Mirabelkové pyré 4,51 [ [Chmel Vaha g) | Cas (min)
Sour Pitch 2,5 | |Amarillo 8 90
Kyselina mlééna — | [Mirabelkové pyré 451 | 30
Protafloc 1tb | [Protafloc 1tb | 5
KVASINKY Vana(g) | | KVASENI
Safale US-05 11 Teplota(°C) 20 | Délka(dnd) 7

14



Kategorie D

Kyselac 8 8
Zbyr'lék POllSl'k o o ?IPLOM TRIBRNG o
3. misto - stribrny krygl (82 bodl) g :.i_’f{"sto
OPIVU i s, | ]
Nszee | TRNOVA KRALOVNA = | = |
Styl Mix femented
Xirlﬁlsgﬁ ;’r)érky 25 (So/?%pgxl\t/:;)litost 12 &1;01101 5,3 ggfjl):ost 18
VODA Objem() | [RMUTOVANI
Vystiraci 18,9 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 1875 P (°C) (min)
CELKEM | 37.4 Peptoniza&ni (45—50°C) 52
SYPANI Vaha (kg) [Podil (9)| | Niz( cukrotvorné (60—65°C) 60 10
Best Heidelberg 5,4 | 100 64 | 45
CELKEM 574 Vy&icukrotvorna (70—75°C) 67 20
CHMEL 2 10
akyseliny| Vaha(g)
. Odrmutovani (76-78°C) 78 5
Sladek 51| 18
Zatecky &ervendk 43| 20 S()HMELOVAR
min
CELKEM| 38 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
DALSISUROVINY y— %lﬂdek 18 | 60
Trnky 4 200 | | Zatecky cervenak 20 | 30
KVASINKY Vana(g) | [PRVOTNI KVASENI
Safale US-05 11,5 | o Lihotg)
- " 1 |Safale US-05 11,5
Wild Creatures
Teplota(°C) 20 | Délka(dnd)
ZCHLAZENI
Teplota(°C) 2 Délka (dna)
DRUHOTNE KVASENI
Suroviny Vaha(g) |Cas(més.)
Wild Creatures* 3c
Trnky 4200|

Kvasinky pro druhotné kvasenivypéstované z piv
pivovaru Wild Creatures. Lze pouZit i smés kvasinek
sloZenouz Lallemand Sour Pitch a Brettanomyces

Bruxellensis, napriklad White Labs WLP650.




Kategorie E

Singlehop ejl s chmelem Blues =y &
§tép'(1n Jisko DIpLop, | T
1. misto - stribrny krygl (86 bod) -
OPIVU g,;r;;;";‘uﬁ::’m S :
N&zev | SVRCHOVANA NEREST [o ==
sty |21B Belgicka IPA
Xi::ll;g?; ;,r)érky 25 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 15 &13:01101 713 :-Ilgi}];ost [Y)
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiract 16'4 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 17’0 P (°C) (min)
CELKEM| 33.4 Peptoniza&ni (45—50°C) 55 10
— Nizs{ cuk a(60—65°C
SYPANT e T i#%{ cukrotvorna (60—65°C) 64 75
Plzeﬁsky, 45 81 Vy&3i cukrotvorna (70—75°C) 68 30
Melanoidni 0.3 5 Odrmutovan{(76-78°C) 77 10
Invertni cukr 0,8 | 14 ||CHMELOVAR
90 min
CELKEM 516 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CHMEL akyseliny| Vaha(g) Blues 35 60
Blues 6,2 | 140 ||Blues 35 20
CELKEM| 140 Blues 35 5
KVASINKY vanag | | Blues 35 | 0
LalBrew Abbaye 22 | [KVASENI
Teplota(°C) 19 |Délka(dnat) 8
ZCHLAZENI
Teplota(°C) 2 Délka (dnd) 1
ZRANI
Teplota (°C) 3 Délka (dnti) 50

16



Kategorie E

Singlehop ejl s chmelem Blues

Jaroslav Miler TRloRwg,

2. misto — stiibrny krygl (84 bodt) —
0PIVU S ]
Nszev | SINGLE o S
styl  |26A Belgian single
Xirllillsg?;;)érky 30 (SO/??;I\T),HOS': 12 (A%l;ohol 5,5 g;;ll):ost 40
VODA Objem() | [RMUTOVANI
Vystiraci 24 Infuze

Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 ep (°C) (min)
CELKEM 44 Peptonizatni(45—50°C) 45 15
— NiZ3i cuk 3 (60—65°C
SYPAN] Vet [Podion i%%( cukrotvorna (60—65°C) 64 40
Plzeﬁsky, 6,25 100 Vy33i cukrotvorna (70—75°C) 69 25
CELKEM | 6,25 CHMELOVAR
80 min
CHMEL akyseling| Vaha(g) | | Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Blues 6,2 | 115 | |Blues 50 |FWH
Cetkem| 115 | |Blues 40 15
DALSI SUROVINY vanag) | | Blues 25
Aframon 15 ||Protafloc 1/3tb| 5
Citron 1ks Servomyces 0,3
Aframon 1,5
Protafloc 1/3tb| [ : 0
Kura z citronu -
Vyziva (Servomyces) 0,3 —
KVASENI
KVASINKY Vaha(g) | | Teplota(°C) 18 | Délka(dn) 14
LalBrew Abbaye 11

17



Kategorie E

Singlehop ejl s chmelem Blues =y &

v ’ STRf; -
Tom'as Kuznvl}( o ) DiPLgp TR
3. misto - stribrny krygl (82 bodu) —

0PIVU ||
Nezev | APA BLUES [= S | |
Styl APA
Xi::ll;g?; ;,r)érky 46 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 13 &13:01101 5, 4 :-Ilgi}];ost 30
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 32 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 36 P (°Q) (min)
CELKEM 68 Peptonizatn{(45—50°C) 55
— NiZ&i cuk 4 (60—65°C
SYPANT e T i#%{ cukrotvorna (60—65°C) 66 60
Plzeﬁsky, 82 1854 Vy3&&icukrotvorna (70—75°C) 72 15
BGVOI'Sky' 10 110.4 Odrmutovan{(76-78°C) 77 10
Karamelovy 0,4 | 42 ||CHMELOVAR
60 min
CELKEM 516 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CHMEL akyseling] Vaha(g) | [Blues 10 |FWH
Blues 6,2 | 500 | |Blues 40 15
CELKEM| 500 Blues 90 1
KVASINKY vanag | | Blues 110
Safale US-05 22 | |STUDENE CHMELENI
Chmel Vaha(g) | Cas(dnd)
Blues 250 2
KVASENI
Teplota(°C) 19 |Délka(dnat) 7
ZCHLAZENI
Teplota (°C) < 5 | Délka(dna) 1
ZRANI
Teplota (°C) N/A |Délka(dnd) 6

18



SOUTEZ KRUSNOHORSKY KRYGL ORGANIZUJE

Chmelarsky
institut s.ro.

bRbLLL

OSTECKA PIVOTERA

pivo ¢epované a lahvové

prom

osscaa
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DENIK DOMOVARNIKUOV
aDEGUSTACNI DENIK DOMOVARNIKUV
zakoupite v e-shopech

www.denikdomovarnikuv.cz
www.pivoteka-tabor.cz
www.vyrobtesipivo.cz
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