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Navod k pouziti

Tento soubor je urcen pro elektronické pouZiti.

Pro tisk pouzijte specialné sefazeny pdf soubor,
ktery sistahnete na odkaze
https://wwwkrusnohorskykrygl.cz/recepty/KRYGL 2023 archy.pdf.
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Kazdé Ctyristrany Prelozte v pali Jednotlivé preloZené
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najeden list formatu A4 vnitfnich avnéjsich ave hrbetu spojte
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na kratSim okraji. kancelarskou svorkou.



Dékujeme za Uc¢ast vSem soutézicim

v domovarnicke soutézi KruSnohorsky krygl 2023.

Zvlastnipodékovani patrivsem na stupnich vit

v_o

ezuy,

Ze se podélilio recepty na sva Uspésna piva.

Dej Bih Stésti!

¢len US., predseda sout&Ze Krugnohorsky krygl

ay

&lenUS., autor Dentku domovarnikova

Poznamka k velikosti varky:

Recepty nebyly sjednoceny na stejnou velikost varky,
jsouuvadéné v originalni velikosti varky autora receptu.

Poznamka ke studenému chmeleni a délce kva3eni:

STUDENE CHMELENT

Chmel Vaha lg]

Cas {dni)

Sabro 50
Petené kokos. v1.* 900

4

eplota(C) 22 |Délka(dnd)

Nazev ponechaniv pripadé, Ze neni pridavan chmel.

Uvedeny ¢as studeného chmeleni udava dobu, po kterou jsou suroviny v nélevu.

Suroviny se pridavaji po boutlivé fazy kvasent.
Délka kvaseniudava celkovou délku kvaseni, v€etné studeného chmeleni.

V uvedém prikladu: 4 dny bourlivého kvasent + 4 dny studeného chmeleni =8 dnd.

USe ,
DOMOVARNICKA



Kategorie A
Cesky svétly lezak

Jifi Pokorny
1. misto - zlaty krygl (90 bod)
0PIVU /]
Nszev | STYRIAN LAGER | =
styt  |3B. Czech Premium Pale Lager
Xi::ll;g?; ;,r)érky 38 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 12’ 6 &13:01101 :-Ilgi}];ost
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiract 30 1rmutova dekokce
Teplot Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 eplota (°C) (min)
CELKEM| 50 Kyselinotvorna(35-38°C) 38 5
I Peptonizatni (45-50°C
SYPANT e T eptoniza&ni (45-50°C) 52 20
Plzeﬁsky, 6 827 NiZ3{ cukrotvorna (60-65°C) 62 30
P§enién3'/ 0.5 6.9 Vy&&icukrotvorna (70-75°C) 72 20
Zitnj'/ 0.5 6.9 Husty rmut - V3 dila 100 10
Kyselfr 025 | 3.4 Vy¥&icukrotvorna (70-75°C) 72 10
CELKEM| 7.25 Odrmutovani (76-78°C) 78 5
CHMEL akyseliny| Vaha(g) CHMELOVAR
90 min
Eureka 40 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Styrian Golding 150 | |Eureka 40 | 90
CELKEM| 190 [ [Styrian Golding 50 | 45
KVASINKY Vo (@) Styrian Golding 100 0
VUPS RIBM95 400 | [RVASENI
Teplota(°C) 8 Délka (dn) 5
°C
90 ——
80 ——
Jr
70 |
60
50
38 ! ! ! ! |
0 30 60 90 120 min



Kategorie A
Cesky svétly lezak

8 8
Jurqj Bosakw o o ZIPLQM RN, e
2. misto - stribrny krygl (80 bodu) 42 misto =
0PIVU s= [
Nezev | VILMA Rass -
styt  |3B. Czech Premium Pale Lager
Xirlﬁlsgﬁ ;’r)érky 21 (So/?%pgxl\t/:;)litost 11, 5 &1;01101 ggfjl):ost 35
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 16 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 16 ep (°Q) (min)
CELKEM 32 Peptoniza&ni (45-50°C) 52 10
— Nizs{ cuk 3(60-65°C
SYPAN] Vet [Podion i%%( cukrotvorna (60-65°C) 62 30
Best Pilsen 5 95’2 Vy38&i cukrotvorna (70-75°C) 72 30
Mnichovsky I 0,25 | 4,8 | [odmuevinir6 780 78 | S
CELKEM | 525 CHMELOVAR
90 min
CHMEL akyseling| Vaha(g) | | Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Country 4 60 ||Country 30 90
Zatecky &ervendk 42 | 40 ||Country 30 | 45
cekeM| 100 | |Zatecky Eerveridk 30 |
DAL3I SUROVINY vina(g | | Protafloc 1
Protafloc 1 ||Zatecky Cervendk 10 0
Vitamon 3 | [KVASENI
Suroviny Vaha(g)
KVASINKY Vaha (g) .
- | | Vitamon 3
Saflager S-189 21
Teplota(°C) 10-12 | Délka(dnd) 10
ZCHLAZENI
Teplota(°C) 2 Délka (dna) 2
ZRANI (sycenidextrézou-6g/)**
Teplota(°C) | 11 | Délka(dnt) 12

Dvoukrokovy startér.
** PivovdobésoutéZe leZelo 40 dnipFi3°C.




Kategorie A
Cesky svétly lezdak
Radek Tvrdon

3. misto — bronzovy krygl (78 bod)

@,‘
DIPLQ M

Za3, Mistg

Oy Vel gy

BRonzoyy
v "KRYGL.

Cesky “;éfbflezdk

OPIVU e i )|
Nszev | BOZIDAR &= -
styt  |3B. Czech Premium Pale Lager
Xi::ll;g?; ;,r)érky 45 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 1177 &13:01101 4, 4 :-Ilgi}];ost 40
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiract 38 2rmutova dekokce
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 34 P (°C) (min)
CELKEM 72 Peptoniza&ni (45-50°C) 50 15
SYPANI Vaha (kg) [Podil (%) 65 | 15
Plzeﬁsky, 7 70 Husty rmut - V3 dila 72 15*
Vidersky 1,6 | 16 b |
MniChOVSky' I 14 14 Niz&{ cukrotvorna (60-65°C) 65 10
CELKEM| 10 - 72 | 15*
Ridsirmut -/ dila
100 | 15
CHMEL akyseliny| Vaha(g) o i (1678°0) 78 10
- rmutovani (76-78°
Premiant 11 | 60
Zatecky ¢ervendk (sisky) 5,2 | 50 ||CHMELOVAR
= T = 90 min
Zatecky cervendk (T90) | 3,8 | 30 | [chmel Vaha (g) [ Cas (min)
CELKEM| 140 ||Premiant 30 70
KVASINKY Vana g) | [PTemiant 50 | o
Kmen W z Gambrinusu 0,31 [ |4PC - sisky 50
Whirlpool 80°C:
ZPC - granule T90 30 | 20
o KVASENI**
Teplota (°C) 8,5 Délka (dna) 10
90 —
ZCHLAZENI
80 — Teplota(°C) 4 Délka (dnd) 3
70 —
60 ——
Cas prizpisobit podle dokonalého zcukieni (15-20 minut).
50 w% D v o v
0 30 60 90 120 min ** PivoleZelo60dnl pri2°C.



Kategorie B
Stout

&
Tomas Kaspar DIpLqp,
1. misto — zlaty krygl (94 bodu) “41 misto
OPIVU /]
Nazev | DEEP HOLE IV £ | = [ ]
Styl 20B. American Stout
leﬁl;g?; ;’r)érky 27 (SO/??;I\T),HOS': 18 (A%l;ohol 7 g;;ll):ost
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 25 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 15 P (°C) (min)
CELKEM| 40 1-sypant
Peptonizagni(45-50°C) 48 25
SYPANI [ Véha ke) [Podit8)] f Nizat cukrotvorns (60-65°C) 65 | 30
1. sypani —
2. sypani
Pale Ale 6 60 Niz¥i cukrotvorna (60-65°C) 65 30
MHIChOVSky I 2’5 25 Vy33{ cukrotvorna(70-75°C) 75 30
CaraAroma 1 10 Odrmutovani(76-78°C) 78 10
2. sypani
Carafa III 0,5 | 5 [|CHMELOVAR
60 min
CELKEM| 10 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CHMEL akyseliny] Vaha(g) | [ Chinook 50 60
Chinook 100 | [Chinook 50 20
Crystal 100 ||Crystal 20
CELKEM| 200 | [Crystal 40 | 15
KVASINKY vanag | LCrystal 40 | 5
LalBrew BRY-97* 0,21 | [kVASENT
Teplota (°C) Délka (dnd) 5-6
ZRANI (sycen(dextrézou-6g/l)**
Teplota(°C) Délka (dna) 7




Kategorie B
Stout

@»
Juraj Bosak DIPLop
2. misto - zlaty krygl (92 bodu) “a2 misto
0PIVU /]
Nszev | ALZBETA = |-
Styl 15B. Irish Stout
Velikost varky % |Stupnovitost Alkohol Hofkost
(1 sadading) 20" |(%EpPm) 11 | (IBU)
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 16 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 12 P (°C) (min)
CELKEM 28 Peptoniza&ni (45-50°C) 52 15
— Nz cuk 4(60-65°C
SYPANT e T i#%{ cukrotvorna (60-65°C) 62 30
VideﬁSk)” (Viking) 2 333 Vy&&icukrotvorna (70-75°C) 72 30
Best Pale Ale 2 | 33,3 [Srmutovnilzo7ed 78 | S
CaraBelge Il 1 |16,7 | |[CHMELOVAR
v o Vv 60 min
Praz. neslad.jeémen | 0,5 | 8,3 | el Vaha(g) | Cas (min)
Ovesné vlocky 0,5 | 8,3 | |Bullion 20 | 60
CELKEM| 6 Bullion 20 30
CHMEL akyseling] Vaha(g) | [PTOtafloc 1 .5
Bullion 6,9 | 60 ||Bullion 20
CELKEM| 60 | [KVASENI
— Suroviny Vaha(g)
DALSISUROVINY Vaha (g) Vitamon 3
Cold brew** 0,51
Cold brew™*** 0,51
Protafloc 1
- Teplota (°C) 20 |Délka(dnt) 6
Vitamon 3 | [zcarazent
KVASINKY Vaha(g) | | Teplota(°C) 4 Délka (dnii) 2
YF-101 Queen of hearts 0,11 | |ZRANTI (syceni dextrézou-6g/l)
Teplota(°C) 15 |Délka(dnd) 5

20 | piva.

Coldbrew je kdva, ktera nepfislado stykushorkou

vodou. Cerstvé nahrubo namleta kava se zalije studenou
vodou anechdse macet12hodin. Vznikly ndpoj ma oproti
klasické kavé vyssisladkost, nizsiaciditu a Cokoladové

aovocné tony.
*** Cold brew pridan do vychlazené mladiny.
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Kategorie B

Stout & &
Zbyr'lék Pollak’ , ?IPLOM AT e
3. misto - zlaty krygl (90 bod) 43 misto o
O0PIVU Dotk néirain, :
Nazev | KOKOSOVA KRASKA = | = |
Styl 16A. Sweet Stout
Unlaainy) | 42 [Gogen o | 145 |60"" | 6.2 [imo 31
VODA Objem ()| [RMUTOVANI
Vystiraci 30’6 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva

Vyslazovaci 28,6 P (°Q) (min)

CELKEM| 59 6 Peptoniza&ni (45-50°C) 52

— Uni alni (64-69°C
SYPANT Vaha (kg) [Podil (96) nverzéiil ) 67 60
Best Pale Ale 8 78 4 Vy38&i cukrotvorna (70-75°C) 72 10
P$eniény éokoladovy | 0,6 | 59 Odrmutovéni(7678°C) 78 | 10
Ovesné vlo¢ky 0,5 | 4,9 | |CHMELOVAR
60 min
CELKEM 971 Chmel Véha(g) | Cas(min)

JINE CUKRY viha(kg)| [ Blues 90 | 60
Laktoéza 0,8 ||Laktéza 0,8kg| O

CELkeM] 0,8 | [RVASENI
CHMEL akyseling] Vaha(g) | | Teplota(°C) 19,5 |Deéika(dnt) 3
Blues 6.21| 90 ||KVASENISDALSIMISUROVINAMI

- Suroviny Véha (kg) | Cas(dny)
CELKEM , ’
20 | [Kokosoveé lupinky 1 ol

DALSISUROVINY vana(g) | | Kakaové boby 0,1
Kokosové lupinky* 1kg
Kakaoveé boby drcené** 100
KVASINKY Vaha(g)
Safale US-05 23

Lupinky opraZit do zlatova (180 °C asi 15 minut).

** Boby opraZit.



Kategorie C
Kyselac

& 8
Micl}ml Rouq, o IZJIPLOM SRRy,
1. misto - st¥ibrny krygl (88 bodi) (amy o
0PIVU s ]
Nizew | GOSE VISEN =2 | =
Styl 28B. Mixed-Fermentation Sour Beer
Xiﬁl;g?:l ;,r)érky 20 (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 12 &13:01101 4,1 g;;];ost 11
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiract 13’3 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 P (°C) (min)
CELKEM| 33.3 Kyselinotvorna(35-38°C) 37 10
— Peptonizani (45-50 °C
SYPANT e T eptoniza&ni (45-50°C) 50 10
P§eni<':n3'( 175 |459 NiZ&i cukrotvorna (60-65°C) 64,5 30
Plzeﬁsky, 113 | 29.7 Vy&&icukrotvorna (70-75°C) 72 30
MniChOVSky' I 038 | 99 Odrmutovani(76-78°C) 77 10
Best Chit 0,30 | 79 ||CHMELOVAR
, v 90 min
Ovesne VIOCky 0125 6,6 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CELKEM| 3,81 Hallertau Mittelfrith | 12 50
CHMEL akyseliny| Vaha(g) Hallertau Mittelfriih 4 20
Hallertau Mittelfrith | 5,5 | 16 |[|Koriandr 15 p
cetkem| 16 | [Himalajska sil 15
DALSISUROVINY vaha(g) | [KVASENI
Ryzové slupky 0,5 kg| | replota(c) 24,5 |Délka(dnd) 8
Koriandr 15 | [KVASENIS OVOCEM
N . . o 15 Suroviny Vaha (kg)
H}fncvlla]oska sul — T8k Visné mrazené 3,8
V?sne pulky mrazene ” © X9 pivos Brettanomyces 0,51
Pivo s Brettanomyces 051 | om0 112-18 |oetetend) +90
KVASINKY Véha (g)
WildBrew Philly Sour 11

Pivo z drivéjsivarky.

10
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Kategorie C

Kysela¢ & 8
Tom'(1§ Rezek ?IPLOM TRigRg,
2. misto — st¥ibrny krygl (86 bod) (s
0 PIVU ran.asm,k T;,‘"as:k::k :
Nazev | VISNOVY PIVON = | = |
sty |29A. Fruit Beer
Xirlﬁlsgﬁ ;’r)érky 25 (So/?%pgxl\t/:;)litost 9 &1;01101 ggfjl):ost 7
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 18 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 14 ep (°C) (min)
CELKEM 32 Peptoniza&ni (45-50°C) 55 10
— Vyssicuk a(70-75°C
SYPAN] Vet [Podion y&&i cukrotvorna (70-75°C) 72 30
Pale Ale 214 | 545 Odrmutovan{(76-78°C) 78 10
PSeni¢ny 0,95 |24,2 | |[CHMELOVAR
’ v 60 min
CaraPils 0,36 | 9,1 ||Sladek 7 60
CELKEM| 3,93 Sladek 12 10
CHMEL akyseling] Vaha(g) | [Protafloc 0,15
Sladek 5,4 19 KVASENI
CELKEM| 19 Teplota(°C) 22 | Délka(dnd) 10-14
DALSISUROVINY Vaha(g) | |KVASENIS OVOCEM , ]
=, ~ % 181 Suroviny Vaha(kg) | Cas(dny)
Stava*z vismi ; é - Stava z visni 1,81 g
34 v +
Visne '~ 9| lyigne 12
Protafloc 0115 ZRANI (sycenidextrézou-6g/l)
KVASINKY Vaha (g) Teplota(°C) 22 Délka(dna) 7
WildBrew Philly Sour 11

Stavazvigniivigné 2x zmraZeny arozmrazZeny.




Kategorie C

Kyselac 8 &
Ond?ej Palelvt, o D IZJIPLQM SréiggvaRpGL
3. misto - stribrny krygl (84 bodu) "f;ff{'sm S
OPIVU Ondi on‘;;;}i;;; :
N&zev | BERLINER WEISSE - KYSELE VISNE 2 /. =
styl  |29A. Fruit Beer
Velikost vark Stupiiovitost Alkohol Hofkost
e | 25 [ | a4 [ o ] 10
VODA Objem () | [RMUTOVANI
Vystiract 18 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 14 ep (°q) (min)
CELKEM| 32 NiZ&i cukrotvorna (60-65°C) 65 30
— Vy&3i cuk 4(70-75°C
SYPANT e T y&&i cukrotvorna (70-75°C) 72 30
o S Sladina se 20 min povar{, zchlad{ na 41 °C a nasadi
Psenlcn¥ 3 50 se WildBrew Sour Pitch Lactobacillus Plantarum.
Plzensky 2 |33,3 | Nepridava se zadnakyselina mléena.
p v Po 24 hodinach pH3,5.
Ovesne vlocky 1 |16,7] 2 4hodnachpri3s
CHMELOVAR
CELKEM| 6 20 min
CHMEL akyseliny| Vaha(g) ;:[md dari - - Vé;:)(g) Ca:sl(gin)
Mandarina Bavaria 6 20 ancarind Bavaria
CELKEM 20 KVAéEN]':
Suroviny Vaha(g)
DALSISUROVINY vaha(e) | [gafale US-05 11,5
Mrazene visne 2,1 R [ tepiota0) 18 | Dpétka(dndy 7
Francouzsky dub* 40 |[KVASENISOVOCEM
Suroviny Vaha (kg) | Cas(dny)
KVASINKY Y28 | [Mrazené visné 21 | +14
Safale US-05 11,5 -
Wildbrew Sour Pitch 2,5

Dokyvety pridano 40 gkostek francouzského dubu
aponechano po celoudobu ¢epovani-asi6 mésicd.



Kategorie D

Pivo s chmely Boomerang a Mimosa

Petr Dvorak
1. misto - stribrny krygl (86 bodt)
0PIVU /]
Nézev | SAISON VD [
Styl 25B. Saison
Xitllillsg?;;)érky 22 (Stj/fjl;ngxﬁx)ritost (A%l;ohol 6,8 ggi}l):ost 33
VODA objem() | [RMUTOVANI
Vystiraci 17 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci () ep (°C) (min)
CELKEM 26 Peptonizatn{(45-50°C) 55
— NiZ3i cuk 3(60-65°C
SYPAN] Vet [Podion i%%( cukrotvorna (60-65°C) 65 60
Plzeﬁsky; 4 743 Vy38&i cukrotvorna (70-75°C) 72 10
P§enién3'( 08 |148 Odrmutovan{(76-78°C) 78 10
Zitny 0,3 | 54 |[CHMELOVAR
, 90 min
Kysely 013 514 Chmel Véha(g) | Cas(min)
CELKEM| 5.4 Boomerang 75 | 10
CHMEL akyseliny| Véha(g) | [STUDENE CHMELENI
Boomerang 11,23| 150 [ |Chme! | Vaha(g) | Cas(dnt)
. 2.den
Mimosa 2,52 | 150 Boomerang 375 ,
CELKEM R
300 Mimosa 75
KVASINKY Vaha(g) | | 5-den
LalBrew Farmhouse 11 |[Boomerang 37,5 )
Mimosa 75
KVASENI
Teplota(°C) 18 | Délka(dnd) 7




Kategorie D

Pivo s chmely Boomerang a Mimosa &
Jaroslav Miler TRRNY, e
2. misto — stfibrny krygl (84 bodt)
0PIVU /]
Nszev | DARK MILD L= [
Styl 13A. Dark Mild
Xeliko;t v)érky 26* (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 10 &13:01101 3’ g g;;];ost 20
VODA Objem() | [RMUTOVANTI
Vystiract 20 Infuze
Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 Teplota (EC) (min)
CELKEM| 40 Univerzalni (64-69 °C) 67-71| 65
— Odrmutovani(76-78°C
SYPANI Véha (kg) |Podil (%) foviniee ) 77 5
Extra Pale Mar. Otter | 3,7 |72,2||CHMELOVAR
ovesné VIOEky 075 918 2::(::1 Vaha(g) | Cas(min)
Brown (Crisp) 0,45 | 8,8 | [Boomerang 18 | 65
Crystal light (Simpson) | 0,15 | 2,9 | |Mimosa 15,5
Special B 0,15 | 2,9 | |Protafloc 1/2tb| 15
PSeni¢ny coladovy 0,125| 2,4 [ |Servomyces 0,5
Crystal dark (Simpson) | 0,05 | 1,0 KVASENT
CELKEM| 5,125 Teplota (°C) 18-22 | bélka (dni) 8
CHMEL akyseliny| Vaha(g) ZRA’N]’: (sycentdextrézou-3g/l)
Boomer‘ang 11,2 18 Teplota(°C) 18-20 | Délka(dnt) 7
Mimosa 2,52 | 15,5
CELKEM| 335
DALSISUROVINY Vaha (g)
Protafloc 1/2tb
Servomyces 0,5
KVASINKY Véha g)
LalBrew Windsor 22

*  26|piva.

14



Kategorie D

Pivo s chmely Boomerang a Mimosa & &
Zbyr'lék Kubir'l o o ?IPLQM g
3. misto - stribrny krygl (82 bod) vl i
0PIVU PSS ]
Nszew | MIMOZNI PALE ALE = _
Styl 18B. American Pale Ale
Xirlﬁlsgﬁ ;’r)érky 2 (So/?%pgxl\t/:;)litost 12 &1;01101 5,2 ggfjl):ost 46
VODA objem() | [RMUTOVANTI
Vystiract 18 Infuze
Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 20 (°C) (min)
CELKEM| 38 Univerzalni(64-69°C) 68 80
— 0Od an{ (76-78°C
SYPANI Vot Jpodig] Lrmutovant(7678°0 78 | 10
Best Pale Ale 5,5 | 100 | |[CHMELOVAR
60 min
CELKEM 5'5 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CHMEL akyseliny] Vaha(g) | [ BoOomerang 22,5 | 60
Boomerang 11,2| 75 ||(Boomerang 20 30
Mimosa 2 75 | |Boomerang 20 5
CELKEM| 150 | [STUDENE CHMELENI
KVASINKY Vena (@) ;'““e' Vlahza (Sg) Cas (dnt)
Safale US-05 11,5 cfomerang ’ 5
Mimosa 75
KVASENI
Teplota(°C) 19 | Délka(dnd) 9
ZCHLAZENI
Teplota(°C) 2 Délka (dna) 3
ZRANf (sycenimladinou)*
Teplota(°C) | 19 Délka (dna) 10

Syceno1,5lodebrané azamrazené mladiny.



Kategorie E
Liga cechovnich mistru

Jaroslav Miler
1. misto - zlaty krygl (96 bodu)
0PIVU /]
N&zev | POLSKE SAMPANSKE [ =
Styl 27. Historical Beer: Piwo Grodziskie
Xeliko;t v)érky 3 0* (So/touEp;\I\t/)I\)ritost 7, 5 &13:01101 3 :-Ilgi}];ost 21
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 20 Infuze

Teplota Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 14 P (°C) (min)

CELKEM| 34 Peptonizagni (45-50°C) 50-52| 45
— Vy¥E cuk 4(70-75°C -
SYPANT e T y&&i cukrotvorna (70-75°C) 69-71| 40
P3eniény nakufovany | 5,25 | 100 | [2muein7e78°0 771 5
CELKEM| 5,25 CHMELOVAR

60 min
CHMEL akyseling| Vaha(g) | | Chmel Vaha(g) | Cas(min)
Zatecky ¢ervendk 3,3 | 78 ||Zatecky ervendk 56 |FWH

cetkem| 78 | |Zatecky éerveridk 22 | 30
DALSI SUROVINY vana(g | | PTOtafloc 1/3tb 18
Protafloc 1/3 tb| [Servomyces 0,4
Servomyces 0,4 ||KVASENI
KVASINKY Vaha(g) Teplofa ("?) 16-18 | Délka(dnd) 18
{dextrézou- A

Safale K-97 1 ZRANI (sycenidextrézou-75g/l)

Teplota(°C) 18-20 [ Délka(dna) 7
* 30lpiva.

** Doporucuje se nechat leZet minimalné 60 dna.
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Kategorie E

Liga cechovnich mistru

** Pivo leZelo 11 més{capri2°C.

Jan Havlin
2. misto — zlaty krygl (90 bod)
OPIVU
Nazev |WEDZONY KOWBOJ P
sty |32A. Classic Style Smoked Beer / 9C. BClltIC Porter
Xehkostv)arky 25* (SO/??;I\ZYHOS': 20,8 (A%l;ohol ggal):ost 2
VODA Objem () | [RMUTOVANTI
Vystiraci 22 Infuze
Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 15 Teplota (pC) (min)
1. sypani
CELKEM
37 Peptonizatni (45-50°C) 55 20
SYPANI | Viha (ke) [Podil(5%)] | izt cukrotvorns (60-65°C) 64 30
1. sypani
Nakuf'ovanf] 7 72,5 Vyssnc'ulfrotvorna (70-75°C) 75 30
, ) B 2. sypani
VldenSky 1’25 12,9 Odrmutovan{(76-78°C) 78 10
Mnichovsky 0,75 | 7,8 SIVELOVAR
Karamelovy 0,33 | 3,4 | [ommn
2. sypéni Chmel Véha(g) | Cas(min)
Carafa Special III 0,17 | 1,7 | [Sladek 17 60
PSeni¢ny cokoladovy | 0,17 | 1,7 | |Sladek 25 | 30
CELKEM | 9,67 Sladek 25 15
CHMEL akyseliny| Vaha(g) | [KVASENTI**
Sladek 59 | 67 ||Teplotalc) 12 | Deéika(dng) 2
CELKEM| 67 ZCHLAZENI
Teplota (°C Délka (dnd
KVASINKY Ve g | L 0 (9o 2
RIBM 95 tekuté 0,251
*  25lpiva.




Kategorie E
Liga cechovnich mistru

¢ | s
Jan pppelt - L, . IZJIPLOM STRIBR,UI,\,’YKRPGL
3. misto — stribrny krygl (88 bodu) (g (P,
0PIVU e ~Sii
Nazev | KUNTA KINTE = [ —E&
styl  |3D. Czech Dark Lager
Velikost varky 52* Stupiiovitost 14 Alkohol Hofkost
(1 rtading) (% EPM) (%) (IBU)
VODA Objem() | [RMUTOVANI
Vystiract 40 1rmutova dekokce
Teplot Teplota | Prodleva
Vyslazovaci 30 eplota (°C) (min)
CELKEM| 70 Kyselinotvorna(35-38°C) 38
— P iza¢ni(45-50°C
SYPANT e T eptoniza&ni (45-50°C) 53 20
Plzeﬁsky, 9 78.3 NiZ3{ cukrotvorna (60-65°C) 64 20
MniChOVSky’ 2 17’4 Vy&&icukrotvorna (70-75°C) 74 15
?
. 4 R
Barvici (viking)** 0,5 |43 |™ 100 | 15
CELKEM| 11.5 Odrmutovani{(76-78°C) 78 20
?
CHMEL akyseliny| Vaha(g) CHMELOVAR
- 90 min
Premiant 109 | 83 Chmel Vaha(g) | Cas(min)
CELkeM| 83 | [Premiant 35 | 90
KVASINKY vana (g | | Premiant 28 | 50
Saflager S-189*** 0,41 | [Premiant 20 | 20
KVASENI
Teplota(°C) 11 | Délka(dnd) 10
°C
90 —
80 T
70
60
=0 = *  52lpiva.
| | | | | ** Barva1200EBC.
380 30 60 90 120 min *** Kvasinky 3.generace.
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SOUTEZ KRUSNOHORSKY KRYGL ORGANIZUJE
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DENiK DOMOVARNIiKUV a DEGUSTACNI DENiK DOMOVARNIKUV
zakoupite v e-shopech

www.pivoteka-tabor.cz
www.vyrobtesipivo.cz
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